Mestico

Vinho Bran(o A
2020 % '

¢ mistura com amor de . S8 Tt '
Ljubomir Stanisic * Luis Pedro==55-= o
+ Daniel e Dirk Niepoort '

50% Rabigato

10% Viosinho

10% Codega do Larinho
10% Arinto

20% Outras

Notas de prova
“Revista de Vinhos™ Abril ZOM
“F austero no nariz, mas o arejamento traz notas. Fu

erva-doce. Na boca, impressiona. Tem um perfil. m'al

linear, texturado e muito longo. Um branco de guar
intenso, suportado lindamente por ac1dez v1va e vib

Classificacao: 95 Pontos

Clima: Mediterranico pH: 314
Solor Xisto Acidez Total: 630g/L -
Alcook: 13,2% N’ Garrafas: 1276

[ ALTAMENTE
\RECUHEHDADD e

SINCE 1842

Mesticagem por Ljubomir Stanisic

MESTICOPT —=—

' Ajudeoplaneta
~ Bvite imprimir




Mestico

¢ mistura com amor de
Ljubomir Stanisic + =X
[nés Capao + Luis'Louro g e

28% Alicante e Aragonez

16% Syrah

24°% Alicante

24°% Tinta Miuda

8% Lote “Sempre Cheio” Branco

leﬁcagao

il

e

a pe e controlo de temperatura corm um estag
barricas de carvalho Frances de 500L (2 300L

Notas de prova
“Revista de'Vinhos™ Abril ZOM
“No nariz, resina de pinheiro aparece ao prlmerro afa 5

0 arejamento traz framboesas. Na boca, os taninos esta

secos, mas a acidez vibrante segura a onda e delxa 0

agradavel. Um vinho cheio de nervos e garra e que

ainda melhor com o tempo em garrafa

Classificacao: 92 Pontos .

—

Clima: Mediterranico pH: 6.6
Solor Calcario & Xisto Acidéz Tolal 316~
Alcool: 14.4 N’ Garrafas: 1616

i
3

{ ALTAMENTE

7 "ADEGA w_ ;
)( wat'/ =

Mesticagem por Ljubomir Stanisic

MESTICOPT ——

' --'i“_,%/inh@’ Finto. ‘a#s
I 019 R S

i Ajude o planeta

Evite imprimir



Mestico

MADURCHESS 998

é mistura com amor de

ST S TR,
50% Vinha Velha Covas do Douro Ry 7 S
50% Vinha Velha Santo Adriao Lo T

Mais do que uma etapa cronologica, uma caracteristica. A plenitude. wtal coerencla e
assertividade. Um redondo que baralha todas as geometrias. Um cheio que nusica -~ =
transborda. Uma madeira com os veios vincados na boca. Uma certa loucmdlgmfomeaé@,ﬁ

Moderada, maturada, mudada. Mulher, adulta, maior. E amar, adorar‘ amadurecery-
fﬁ“:

Vinificacao g X

Um inverno chuvoso seguido de uma anavera bastante modefgd@, '

vinha, foi efetuada uma segunda selecao na mesa de esoolha, '
em cubas de cimento. Foi vinificado em cubas de inox troncoc
estagiou durante 22 meses em barricas de carvalho Franee 5

Notas de prova

com taninos muito ﬁnos finesse e Frescura com bastante
dimensao e profundidade.”

Classificacao: 92 Pontos

nige
Clima: Mediterranico pH: 3,65 '{j
. .‘ = L!...LI._-
Solo: Xisto Acidez Total: 5,60g/L =
Alcook 135% N’ Garrafas: 545

o { ALTAMENTE
| RECOMENDADO
Vi TI_QS 4

Mesticagem por Ljubomir Stanisic
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Mestico e S

AMOROSO

¢ mistura com amor de N N
40% Tinta Miada L i TR |

16% Syrah r b S SO

24°% Alicante e Aragonez g SR

20% Alicante e Trincadeira em Foudre = ﬂ_'}%" .

voracidade. Que aquiece o coracao, desperta paixoes, deixa rasto (1(;59 dade. .
um suspiro lento e um bejjo avido. F fogo que queima. E marcg@s‘ei‘a v@a—

Vinificacao

Vindima manual. Desengace total. Permenta(;ao em Bl
peé e controlo de temperatura e com um estaglo de-l&pes_ o P
barricas de carvalho Francés de 500L e 300L (novas@ usadaé)a' : S
Foudre (20%) tem estagio de 3 anos. : = v

Notas de prova

Classificacao: 94 Pontos o o

Clima: Mediterranico pH: 3.17
Solo: Calcario & Xisto Acidez Tofal= 68
Alcook: 14.1 N’ Garrafas: 825

ADEGA o N E—.'.‘ B
M { ALTAMENTE (™3™ = L
R/Mi?/ reaweg | RECOMENDADO | 25" " i 7 =

Mesticagem por Ljubomir Stanisic

MESTICOPT e, R

Evite imprimir




Mestico

CURIO

¢ mistura com amor de o

40% Esgana Cao
40% Arinto : g g
10% Galego Dourado ; S
10% Rabigato 5o

Curiosor 0 que € singular. Interessante. Vinho com travo a mel. Um amador apavmadq— %
dlaranjado. Que cultiva a arte, escreve Fora das malgens de qualquer ethud:a,,Qué 23

Vinificacao
Vindima manual, uvas ficaram a desidratar na camara de frr(i;e dep
foram completamente desengacadas. Curtimenta inicial co

de temperatura e Battonage durante 12 semanas. Estaglo em l‘nox v
num sempre cheio 2 anos sobre borras. _‘-"-‘

Notas de prova

e Madeleine Pegroux. Denso e eleg,ante. Longo e salgado.”

Classificacao: 91 Pontos

Clima: Mediterranico pk: 6.98
Solo: Calcario & Xisto Acidez Total: 3.:06
Alcook: 113 N’ Garrafas: 300

: /
{

ADEGA
Mw\i@

Mesticagem por Ljubomir Stanisic

MESTICOPT
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-A ' O Vinho Tinto

¢ mistura com amor de
Ljubomir Stanisic +
[nés Capao + Luis Loure

M

R

ey

50% Castelao em Anfora 2020
50% Casteldo em Anfora 2021 -

Contar a Historia sem “Fra uma vez”, trazendo as ru
passado para a identidade do presente e a afq'ue 0
futuro. Nos remendos ver raridade, da tradicao ext{alre 1agia
Da fabricacao simples de vinho em talha de bam-'aﬁraf' S
um bem precioso. Envernizamos o rudlmentas Co g:orames :

a manualidade. F sentimos a almanaboca. :

Vinificacao

—

Notas de prova :

“Revista de.Vinhos” Abml 2024
“Feito em anforas destapadas Com vmhosﬂe do%
diferentes, vmlﬁcadasmm 0 engaco No nariz, tra

combinada com um interessante lado vegetal Aq"
vinho fresco, funkg e dlvertldameﬂt de];cnos@*‘

Clima: Mediterranico

Solo: Calcario & Xisto

ISIC + [1Es Cagmy + fam

Alcool: 13.8 Vinko de Tala Tnlo

Mesticagem por Ljubomir Stanisic

MESTICORT. <=*




Mestico

VICOSO 4 5.8

é mistura com amor de

Fiah

50% Vinha Velha Pombal
50% Vinhas da Murca

Um fecho que une duas partes desiguais, que se preenchem. Um fecho que e h
encerra em si proprio, aberto para o mundo. Que brilha exuberante, a sombra it ey
elegancia. Uma flor que desabrocha na diversidade. A busca da juventude: qﬁ?ﬁ »
com o sabor irrepetivel da passagem do tempo. Dois lados da mesma garr’afa

Vinificacao

.";d_ 4~

Um Inverno chuvoso, seguido de uma Primavera bastante
moderada, fez com que a videira se ‘desenvolvesse bem.O 1 m
Julho foi austero, o mais quente desde 1931, com trés periodo
ondas de calor, causando perdas nas vinhas. O ano2020.¢
considerado excelente para estas cotas mais altas. Prod
nas vinhas, deram origem a vinhos extremamente fino
concentracao perfeita. Pstagiou durante 9 meses em b

Notas de prova

Classificacao: 91 Pontos

Clima: Mediterranico pH: 3,41 A
Solo: Xisto Acidez Total: 4,60g/ L
Alcook 12% N Garrafas: 550

o { ALTAMENTE )%
| RECOMENDADD | -
N VoS

Mesticagem por Ljubomir Stanisic

MESTICOPT
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Mestico

' \fml Brzﬁg(‘o_ = X 5
D0 B e

¢ mistura com amor de _
Ljubomir Stanisic + S o
[nés Capao + Luis Louro P

¥

55% Lote “Sempre Cheio” g :
35% Lote “Monte Branco” L S
10% Lote “Vinhas Novas” 7 A

Mostra-se sem pudores, confiante da sua v1ta11dade e Fres,gura. E " __ A
intempestivo, citrico, polemico. Cria primeiro a desordem, semef a‘d&fcfl T 1
Faz-se de dois tipos de fermentacao, dois estagios dlstm‘tos Dg PO ENOVA-Se,

pinta-se de inox e atira-se ao vazio. Sem medos. - : 4

Vinificacao
Vindima fanual, Estbivinkio sk g dis tlpos e Eer ment:
curtimenta inicial com controlo de temperatura‘é,co'-fef
barricas usadas de carvalho Franeés. Battonage
Fstagio com 40% do lote em 10 meses em bamci&_' de-carval X
Frances de 600L (barricas com 1 ¢ 2:anos), os restantes .6? g
estagiaram em Inox num sempre cheio 2 anos sobre berra

sl

Notas de prova
“Revista-de thos Abr 1l ZOM

e o

Classificacaos 9] Pontos

= A At
W

Clima: Mediterranico pH: 6.75
Solo: Calcario & Xisto ; ACldez Total 3 10
Alcoot: 118 N G_ar'rafas=_3"l6 K

-
"= ALTAMENTE ¥
| RECOMENDA|

‘ Ma/hiz ADEGA

Mesticagem por Ljubomir Stanisic

MESTICOPT ——

AJude 0 planeta
Pvite imprimir




Mestlgo .

Vinho Tiriko
[IDO

é mistura com amor de
Ljubomir Stanisic + Mateus Nicolau de Almeldd
+ Teresa Ameztoy

oo
P
u s

e

40% Vinhas velhas do Superior e Baixo 2 ,. s -_
35% Vinhas velhas do Baixo e e e
25% Vinhas velhas do Superior e,

Agarrado nas entranhas da Historia, com multiplas Camadas de subsolo rra
sua composicdo, tem alma rupestre e estrutura de rocha. Alta densidade,

alta complexidade, simplicidade na mesma medida. E feitd de so‘l-e»d\e solo, j'
cheio de espinha dorsal. Lim caracter de duro, de Douro seTvagem AR

Vinificacao

L

Pisaapedoscachosmtelrosemcalcatonum(baqade oranit

horas seguido de prensagem em prensa vertical Omostocon:e
grawdadeparacubasdecnmentoemadega

Notas de prova P
Re\n%’[d de Vinhos: Abl 11 ZOZ :

para pimenta preta e zimbro. Na boca, mostra 0 qﬁk
nariz. F um vinho agudo, fresco e profundo, cheio de cari’i (
assunto, tal e qual um solo de gu1ta1'ra de SteVJe Rag Vaiia

Classiticacao: 94 Pontos

=

Clima: Mediterranico - pH: JIF R

Solo: Xisto Aci_l_dlez TQ:L_al? 4 8'-'
Alcook: 12,5% N’ Garrafas 637

508 NICOLAU p AL-M-E

Z, : %
294 ALTAMENTE |

: | RECOMENDADO - =

Mesticagem por Ljubomir Stanisic

MESTICOPT =

"
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Mestico

Vinho Branco
2020

é mistura com amor de

Ljubomir Stanisic + Mateus Nicolau de Almerga

+ Teresa Ameztoy ’?a

32% de Rabigato de Paulo de Tebas _ . i B
32% de Rabigato de Amon de Kelia B 3 |
3% de Rabigato de Antao do Deserto .~~~ e 2 & .

5% da Vinha dos Trintaem veudeflor *':gg:’ -

Ver para alem do olhar. Do reflexo do espelho. Por baixo da maquﬂhagem B
Transformar as imperfeicoes em virtudes. Tocar a terra. Deixa—a escapar entreos.
dedos e agarrar=se aos nossos pes. Sentir a morfologia com a lingua, a rocha com

0 paladar, ouvir o vento a soprar, ver o Coa correr em balxo Pste vmhb"énatureza 2
em estado puro. Diamante em bruto. ’ : -

Vinificacao

.

——

horas seguido de prensagem em prensa vertical. O mosto Corre p P
gravidade para cubas de cimento em adega subterranea com ¢
condicoes naturais de temperatura e humidade. A Fermerﬂaac
feita sem controlo de temperatura. Estagio de 1 ano em uﬁa‘g'_ @

Notas de prova
“Revista de Vinhos’ Abml 20241 $Ta

branco intrigante e desaﬁador

Classificacao: 92 Pontos

L

Clima: Mediterranico - pH3.23

Solos Xsto Acidez Totak 66g/L
Alcook: 13% N' Garrafas: 614

&y, -
24 ALTAMENTE '

- (HECOHEHD.MIIJ. s

Mesticagem por Ljubomir Stanisic
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