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Three House Hotel

A unidade hoteleira no coragio
do Funchal, no edificio Oudinot,
celebra a chegada de 2025 com o
habitual jantar de gala, ja esgota-
do, a 31 de Dezembro. O servico
de jantar sera acompanhado por
bar aberto e os participantes do
jantar terdo acesso a zona exclu-
siva para assistir ao espectaculo
pirotécnico de Ano Novo. Ha bi-

O espaco de diversdo situado
no Centromar propde uma noi-
te bem preenchida néo s6 por
gastronomia antes da meia-
-noite (jantares até as 22h30),
mas também por animacio
musical apdés a meia-noite e
meia. Depois do fogo-de-artifi-
cio, a Cantina El Mexicano rea-

lhetes disponiveis para assistir a
passagem de ano, 150 euros em
zona exclusiva, 100 euros em
zona normal ambos com servico
de bar aberto entre as 22h30 e as
00h30. Os bilhetes para o acesso
ao ‘after party’ com Aaron
Ahrends (‘DJ set’) e os residen-
tes Phill. Me e Jay Cdmara, a par-
tir das 00h15, custam 30 euros.

bre as portas as e terd uma pro-
gramacfo especial composta
pela actuacdo de um DJ convi-
dado, entre outros ingredien-
tes. As entradas sdo livres, mas
seleccionadas. Precario normal
de bebidas. Mais informa-
cOes/reservas: 291764160 ou
962735455.

Restaurante Vista Balancal
by Palheiro Nature Estate

O Restaurante Vista Balancal by
Palheiro Nature Estate, situado no
Palheiro Golf, Rua do Balancal n.°
29, no Funchal, promete uma noi-
te inesquecivel para celebrar a
chegada de 2025. Com um menu
requintado e um programa reple-
to de momentos especiais, o even-
to estd marcado para o dia 31 de
Dezembro, as 19 horas. O ‘chef’
Duarte Oliveira do Vista Balancal
elaborou uma experiéncia gastro-
noémica sofisticada que combina
ingredientes frescos e sabores
unicos: Amuse-Bouche - Croque-
te de enchidos com maionese de
chourico e espuma de mel de
cana; Entrada - Carabineiro com
caneloni de legumes recheado
com mousse de aipo e bisque; Pei-
xe - Tranche de pargo com cro-
cante recheado de ervilhas fuma-
das e trigoto; Sorbet - Tamarilho
com Odleo de figueira; Carne - Es-
calope de vitela com batata
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O espago situado no molhe da
Pontinha dispde de uma locali-
zacdo impar para assistir ao
fogo-de-artificio. Mais infor-
macoes: 291 648 780 ou ge-
ral@ninidesigncentre.com.

dauphinoise aromatizada com
trufa, foie gras, legumes glacea-
dos, miso e molho madeira; e so-
bremesa - Trilogia de chocolate,
abacate, pistachio e favo de mel. O
valor do jantar é de 255 euros por
pessoa, com a selec¢fio de vinhos
da casa, refrigerantes e aguas in-
cluidos. O evento sera mais do que
uma experiéncia gastronémica,
com momentos pensados para
tornar a despedida de 2024 me-
moravel: 19 horas as 19h30 - bebi-
da de boas-vindas; 19h30 as 20 ho-
ras - inicio do jantar; 23h45 - es-
pumante servido na varanda;
meia-noite - espectaculo de fogo-
-de-artificio; 00h30 - 2 horas -
musica com DJ. As reservas po-
dem ser feitas através dos seguin-
tes contactos: 291 790 120 e vista-
balancal@palheironatureesta-
te.com. Condi¢des de Pagamento:
50% no acto da reserva, com o res-
tante pago no dia do evento.

Café
do Teatro

Neste final do ano, o Grupo
Café do Teatro promove a sua
festa com duas atracgdes musi-
cais. O evento deste ano chama-
-se ‘Le Chic Réveillon’ e apre-
senta como atractivos as actua-

des do DJ residente Nélio Fa-

ricio e do DJ residente do Vin-
tage, Celso Velosa. Havera me-
sas VIP no interior. Contraria-
mente ao que é praticado pela
maioria dos espagos, o Café do
Teatro faz questiio de nio obri-
gar a traje formal. Ainda assim,
0 acesso é pago e o ambiente
também é seleccionado. As por-
tas abrem as 00h59. O ingresso
custa 15 euros. As reservas para
as mesas VIP (limitadas) podem
ser feitas através do nimero
914758975.

Venda Velha

No coracéio da Zona Velha do
Funchal, o iconico espago Ven-
da Velha continua a ser sin6ni-
mo de diversdo prolongada.
Com uma selec¢éo de ponchas
tipicas e musica que embala a
madrugada, este espaco, um
dos muitos do Grupo Café do
Teatro, é perfeito para quem
quer mergulhar na animagéo
cultural madeirense.

Mega Outlet
Bar

Entre os preferidos dos jovens da ilha, o Mega
Outlet Bar, também situado na Rua das Fon-
tes, promete manter a energia habitual na
noite de passagem de ano. O espaco do
Grupo Café do Teatro é um ponto de

encontro para os que procuram
descontracgfio e boa compa-
nhia.

Na Rua Dom Carlos I, 42, A Pon-
charia oferece um ambiente in-
formal com destaque para a sua
ampla esplanada, ponchas exclu-
sivas, shishas e snacks. Ideal para
um réveillon mais leve e descon-
traido, o espacgo atrai visitantes
de varias partes, com boa musica
e energia contagiante.

The Irish Pub
Sports Bar

Comum cardapio variado de cerve-
jas internacionais e um ambiente
acolhedor, o The Irish Pub Sports
Bar, na Rua das Fontes, convida
para um ‘réveillon’ animado e des-
contraido. Parte do Grupo Café do
Teatro, o bar combina boa musica e
atmosfera descontraida para todas
asidades.

Para os que preferem um ambien-
te mais tipico e familiar, a Taberna
Popular, ainda na Rua das Fontes,
oferece um ‘réveillon’ ao som de

"Mercearia
da Poncha

A Mercearia da Poncha, locali-
zada na Rua de Santa Maria,
n.° 154, é um classico entre os
bares madeirenses. Proprie-
dade do Grupo Café do Tea-
tro, este local retine o charme
da Zona Velha com as tradi-
cdes da ilha, sendo uma esco-
lha indispensavel para celebrar
achegada do novo ano.

Faculdade
Bar

Ponto de encontro para estu-
dantes, especialmente os do
programa Erasmus, o Faculda-
de Bar, também na Rua das
Fontes, prepara uma celebra-
¢do com inspiracdo internacio-
nal. Musica, cultura e diversi-
dade fazem deste local uma es-
colha vibrante para comecar
2025.

Tasca
do Bexiga

A Tasca do Bexiga, na Rua das
Fontes, promete aquecer a noite
de Ano Novo com uma festa
marcada por ritmos latinos.
Reggaeton, bachata, salsa e me-
rengue embalam uma celebracéo
intensa e dancante, ideal para
quem quer comegar 2024 com
muita energia.

cantorias populares, acompanha-
das de ‘shots’ e ponchas. E o lugar
ideal para uma celebracdo des-
contraida e auténtica.



